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Das Wort »Cascina« bedeutet in Italien soviel wie Zuflucht, Herberge, Unterschlupf.
Ein einfaches Haus mit den wenigen Dingen, die der Mensch zum Uberleben braucht:
eine Feuerstelle, etwas zum Essen und Trinken, einen Platz zum Ausruhen.
Urspriinglich war die »Cascina« gedacht fur Hirten und Wanderer,
die eine Zuflucht brauchten, um vor Unwettern geschiitzt zu sein.

Ganz so spartanisch sind wir allerdings nicht eingerichtet, denn eines mochten wir mit
Sicherheit sein: lhre Zuflucht aus dem Alltag fiir ein paar stimmungsvolle Stunden
mit Wein und gutem Essen unter unserem Dach.

Nattrlich freuen wir uns dariiber, dass Sie sich flir einen Besuch bei uns entschieden
haben. Flr dieses Vertrauen danken wir Ihnen und werden uns darum bemtihen, dass
Sie Ihre »Cascina« als zufriedener Gast verlassen und immer wieder gern
hierher zurtickkehren!

Sre Gascona Jearn

Mehr liber uns erfahren Sie unter www.cascina-berlin.de



Martini

Sandmann Sherry

Campari'- Orange

Aperol Spritz'

Aperol' mit Prosecco, WeiBwein & Mineralwasser

Hugo
Prosecco mit Holunderbliite & Soda Minze

Prosecco di Valdobbiadene
Italienischer Schaumwein, trocken

Prosecco di Valdobbiadene
[talienischer Schaumwein, trocken

Crodino’
Alkoholfreier Orangenaperitif mit Eis & Orange

Sanbitter” >
Alkoholfreier Bitter-Aperitif mit Eis & Orange

Limoncello Spritz'
Limoncello-Prosecco-Soda-Zitrone

Sarti Spritz'
Sarti-Prosecco-Soda-Orange

Pink Gin Tonic’

Pink Gin-Tonic Water-Soda-Gefrorene Himbeeren

5cl

5cl

Glas 0,20l

Glas 0,20l

Glas 0,20l

Glas 0,11

Flasche 0,7 |

Glas 0,11

Glas 0,11

Glas 0,2l

Glas 0,2l

Glas 0,2l

6,00 €

5,00 €

8,00 €

9,00 €

9,50 €

8,00 €

49,00 €

5,00 €

5,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €



Vnsere é)ﬂWW

PASTA - NUDELGERICHTE

534. Penne dello Chef *’

332

933,

384
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54.

Kurze Nudeln mit Filetspitzen vom Rind & Schwein und frischen
Champignons in Sahnesauce

Rigatoni al Tonno ©
Kurze Nudeln mit Thunfisch und Zwiebeln in leicht pikanter
Cherrytomatensauce

Fagottini al Gorgonzola’#
Frische hausgemachte Kartoffelnudeln gefiillt mit Spinat & Kase
in Gorgonzola-Sahnesauce mit Brokkoli

Fagottini alla Sorrentina ’*
Frische hausgemachte Kartoffelnudeln gefiillt mit Spinat und Kase
in Tomatensauce mit Mozzarella und Basilikum

Penne Fegato ’#
Kurze Nudeln mit Kalbsleber, Zwiebeln und Champignons in
leichter Sahnesauce

Spaghetti Scampi <’
Mit 3 Salzwasser Gro3garnelen mit Knoblauch, Olivendl und
Peperoncino (scharf)

CARNE - FLEISCHGERICHTE

862.

535,

Petti di Pollo al Pepe Verde ' *
Hahnchenbrustfilet in griiner Pfeffer-Sahnesauce, dazu Pommes frites
und Salatbeilage

Fegato alla Veneziana
Kalbsleberscheiben mit Zwiebeln in der Pfanne gebraten,
dazu griine Bohnen, Rosmarinkartoffeln und Salatbeilage

Auf Wunsch erhalten Sie jedes Nudelgericht auch glutenfrei - Aufpreis 4,50 €

17,00 €

17,00 €

18,50 €

18,00 €

17,00 €

23,50 €

22,50 €

27,00 €
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Tartar di Manzo "
Rinderfilet-Gehacktes mit Kapern, Oliven®, Zwiebeln, Ei,

22,00 €

Petersilie, Cornichons und Peperoni (am Tisch zubereitet), dazu Pizzabrot

Tartar di Salmone"’
Lachsfilet-Gehacktes mit Kapern, Oliven?, Sardellen,
Petersilie und Zwiebeln (am Tisch zubereitet), dazu Pizzabrot

Antipasto all’ltaliana ’*

Gemischter Vorspeisenteller mit italienischer Salami,
Oliven?, Parmaschinken, Parmesankase, Mozzarella
und Kase, dazu Pizzabrot

Carpaccio di Manzo '™
Hauchdiinne Scheiben vom rohen Rinderfilet mit frischen
Champignons und Parmesanflocken mit Olivendl verfeinert

Frutti di Mare "
Meeresfriichtesalat mit Knoblauch

Mozzarella Caprese '’
Italienischer Weichkase mit Tomaten und Basilikum

Vitello Tonnato
Kalbsfleischscheiben mit Kapern in Thunfischsauce

Focaccia mit Rosmarin
Pizzabrot mit Rosmarin

Focaccia mit Tomaten
Pizzabrot mit Tomaten

Bruschetta (4 Stick)

Oliven?

21,00 €

16,50 €

15,50 €

19,50 €

12,50 €

16,00 €

9,00 €

10,50 €

Portion 6,50 €

7,50 €



Menestre

25. Minestrone 8,00 €
Gemusesuppe

26. Crema di Pomodoro’ 8,00 €
Tomatencremesuppe

30. Zuppa diPesce “¢ 14,50 €

Edelfischsuppe nach sizilianischer Art

Insalate

Wahlweise mit hausgemachtem Dressing oder Olivenél & Balsamico-Essig

37. Insalata Mista" 11,00 €
Gemischter Salat

39. Insalata Tonno ™ &N 13,50 €
Gemischter Salat mit Thunfischstlicken und Ei

41. Insalata Capricciosa "’ 13,50 €
Gemischter Salat mit Schafskase

46. Insalata Rucola" 13,50 €
Rucolasalat mit frischen Champignons und Parmesankase

860. Insalata di Pollo " 17,00 €
Gemischter Salat mit panierten Hahnchenbruststreifen,
angerichtet mit Balsamico-Essig und Olivendl

Sie kénnen lhren Salat ergdnzen:

521. Portion Schafskase 5,00 €
522. Portion Thunfisch 5,00 €




Riso-

25

56.

Riso Pescatore © 18,50 €
Reis mit Meeresfriichten und Knoblauch in Tomatensauce

Riso Vegetariana 17,50 €
Reis mit frischem Gemuse, an einer leichten Sahnesauce mit frisch
geraspeltem Schafskase

61.

62.

63.

64.

Pizza Bambino *’R 10,50 €
mit Tomaten, Kase und Salami*®

Spaghetti Bambino * 8,50 €
mit Tomatensauce

Scaloppa Paperino A" 10,00 €
Kleines paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites

Spaghetti Carbonara *’".? 9,50 €
fur Kinder, mit Kochschinken*?, Ei
und Parmesankase in Sahnesauce

Portion Pommes frites 5,50 €




Yustascadte

67.

66.

68.

69.

70.

74E
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76.

78.

503.

Spaghetti Ragu*
mit Tomaten-Fleischsauce (vom Rind & Schwein)

Spaghetti Carbonara # N R
mit Kochschinken*, Ei und Parmesankase in Sahnesauce

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino *
mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncini (scharf)

Spaghetti Marinara "
mit Meeresfriichten und Knoblauch in Tomatensauce

Rigatoni Palma *’
kurze Nudeln mit Basilikum und Mozzarella in Tomatensauce

Rigatoni-Topf ¢
kurze Nudeln mit frischem Lachs und
2 Salzwasser-Gro3garnelen in Hummer-Sahnesauce'”

Tagliatelle al Salmone ¢ ¢
Bandnudeln mit frischen Lachsstiicken in Hummer-Sahnesauce

Tagliatelle Piccanti *’
Bandnudeln mit Filetspitzen vom Rind und Schwein und
Schafskase in Sahnesauce

Tortellini al Forno *’
Geflllte Teigtaschen mit Hackfleisch in Fleischsauce,
im Ofen mit Kase Giberbacken

Tortellini alla Panna *-
Gefllte Teigtaschen mit Kochschinken*? in Sahnesauce

Tagliatelle Pollo *’
Bandnudeln mit Hihnchenbrustfilet und frischen Champignons
in delikater Tomaten-Sahnesauce

Auf Wunsch erhalten Sie
jedes Nudelgericht auch glutenfrei
Aufpreis 4,50 €

19,00 €

16,00 €

19,50 €

18,50 €

16,50 €

15,50 €

15,50 €

16,50 €



Alle Pizzen haben einen Durchmesser von ca. 33 cm und werden mit
Tomatensauce und Kdse belegt

82. Pizza Margherita "’ 11,00 €

83. Pizza Salami*’ 13,50 €
mit Salami

97. Pizza Mista "’ 14,50 €

mit Salami**, frischen Champignons
und Peperoni

84. Pizza Hawaii*’ 14,50 €
mit Kochschinken*® und Ananas

87. PizzaTonno "’ ¢ 15,50 €
mit Thunfischsticken und Zwiebeln

88. Pizza Calzone "’*? 15,50 €

Gefullte Pizza mit Kochschinken**, Salami*®
und Champignons

89. Pizza Frutti di Mare »’ 6 ¢ 18,50 €
mit Meeresfriichten und Knoblauch

90. Pizza Quattro Stagioni *’" 14,50 €
4-Jahreszeiten-Pizza mit Kochschinken*?,
frischen Champignons und Ei

91. Pizza Mozzarella* 14,00 €
mit Mozzarella, frischen Champignons und Basilikum

92. Pizza Gorgonzola*’ 15,00 €
mit Spinat und Gorgonzola

93. Pizza Scampi*’¢ 18,50 €
mit 2 Salzwasser-Grof3garnelen, Shrimps und Knoblauch

94. Pizza »Cascina«*’ 15,00 €
mit Salami**, Champignons, Oliven? Kochschinken*®, Peperoni

95. PizzaVegetaria” 15,50 €
mit frischem Gemiise

98. PizzaParma*’ 16,00 €
mit Parmaschinken, Rucola, Mozzarella und Parmesankase

57. Pizza Calabrese *’ 16,00 €
mit pikanter italienischer Salami*®, Rucola, Mozzarella und Parmesankase

58. Pizza Napoli*’ 15,00 €
mit Oliven?, Kapern, Sardellen und etwas Knoblauch

Ergdinzen Sie lhre Pizza fiir 1,50 € pro Zutat Auf Wunsch erhalten Sie

Salzwasser Grof3garnele 5,00 € jede Pizza auch glutenfrei

Meeresfriichte 5,00 € Aufpreis 4,50 €



v Mt vom Schwein

Wir servieren alle Schweinefleischgerichte mit einer Salatbeilage

99. Medaglioni alla Griglia * 19,50 €
Schweinemedaillons vom Grill, dazu Rosmarinkartoffeln und griine Bohnen

100. Scaloppa Milanese *" 19,50 €
Paniertes Schnitzel Wiener Art,dazu Pommes frites

101. Scaloppa Bolognese *’* 23,00 €
Paniertes Schnitzel mit Kochschinken?*?, Fleischsauce und Kase
Uberbacken, dazu Pommes frites

102. Scaloppa Parmigiana *’*® 23,00 €
Paniertes Schnitzel mit Kochschinken*?, in Sahnesauce, mit Kase
Uberbacken, dazu Pommes frites

110. Medaglioni ai Funghi 22,00 €
Schweinefiletmedaillons mit frischer Champignonsauce,
dazu Pommes frites

108. Medaglioni Hawaii *’ 23,00 €
Schweinefiletmedaillons mit Ananas in Currysauce,
mit Kase Uberbacken, dazu Pommes frites

115. Medaglioni al Gorgonzola *’ 22,00 €
Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzola-Sahnesauce,
dazu Pommes frites

134. Saltimbocca alla Romana’ 24,50 €
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in
WeilBweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln und griine Bohnen

Auf Wunsch statt Pommes frites,
oder Rosmarinkartoffeln auch
mit Spaghetti. Aufpreis 3,00 Euro




Wir servieren alle Rindfleischgerichte mit Rosmarinkartoffeln und
griinen Bohnen, dazu Salatbeilage

123. Filetto alla Griglia’ 33,00 €
Filetsteak vom Grill mit Krauterbutter

124. Filetto con Pizzaiola "¢ 37,50 €
Filetsteak mit Oliven®, Kapern und Sardellen
in Tomatensauce, dazu Spaghetti

125. Filetto ai Funghi 37,50 €
Filetsteak mit frischer Champignon-Sahnesauce

126. Filetto al Gorgonzola’ 37,50 €
Filetsteak mit Gorgonzola-Sahnesauce

127. Filetto con Cipolla 37,50 €
Filetsteak vom Grill mit Rostzwiebeln und Krauterbutter,
dazu griine Bohnen, Rosmarinkartoffeln und Salatbeilage

128. Filetto al Pepe Verde’ 37,50 €
Filetsteak mit griiner Pfeffer-Sahnesauce

142. Chateaubriand’ 95,00 €
Rohgewicht ca. 550 g mit erlesenem Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

135. Misto di Carne alla Griglia’ 31,00 €
Gemischte Fleischplatte vom Grill,
dazu Rosmarinkartoffeln und griine Bohnen

336. Filetto Hawaii’* 38,00 €
Argentinisches Rinderfilet vom Grill mit Ananas und Curry-Sahnesauce,
mit Kase Uiberbacken, dazu Pommes frites und Salatbeilage

Auf Wunsch statt
Pommes frites oder
Rosmarinkartoffeln
auch mit Spaghetti:
Aufpreis 3,00 Euro
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Carpaccio di Manzo al Tartufo ' " 21,50 €
Hauchduinne Scheiben vom rohen Rinderfilet mit frischen

Champignons und Parmesankase in delikater Zitronette-Sauce,

mit frisch gehobelten Triiffeln und Triffelol verfeinert

Tagliatelle al Tartufo ' # 21,00 €
Bandnudeln mit frischen Champignons in einer feinen Sahnesauce,
mit frisch gehobelten Triiffeln und Triffelol verfeinert

Filetto di Manzo al Tartufo ’# 43,00 €
Rinderfilet in delikater Rahm-Sahnesauce, mit frisch gehobelten
Triiffeln und Triffel6l verfeinert, dazu Tagliatelle

Sogliola al Tartufo #/ ¢ 48,00 €
Frische Seezunge vom Grill mit frisch gehobelten Triffeln und
Truffelol verfeinert, dazu Tagliatelle in Butter geschwenkt




Yesce

Wir servieren alle Fischgerichte mit Salatbeilage
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160.
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163.

Filetto di Luccio alla Cardinale # "’
Zanderfilet mit Zucchini in Hummer-Sahnesauce'?,
dazu Reis

Piatto di Pesce misto alla Griglia <"
Gemischte Fischplatte vom Grill, dazu hausgemachte Remoulade*
und Reis

Filetto di Salmone alla Griglia " 27,00 €
Frisches Lachsfilet vom Grill mit 1 Dip Remoulade?,
dazu Salzkartoffeln und Salat

Filetto di Salmone al Vino bianco &’" 27,50 €
Frisches Lachsfilet in Weillweinsauce,
dazu Reis und Salat

Orata Alla Griglia ¢ 32,00€
Frische ganze Dorade vom Grill, dazu Rosmarinkartoffeln
und frisches Gemuse

Sardine Fritte ¢’ " 23,50 €
Frittierte Sardinen auf Rucola, dazu Spaghetti Aglio e Olio

Calamaretti su Rucola ¢ 28,50 €
In der Pfanne gebratene Babykalamari mit Cherrytomaten
auf Rucolabett, dazu Spaghetti Aglio e Olio

Fiir unsere Feinschmecker:

Die folgenden Gerichte werden ausschlieBlich mit hochwertigen
SALZWASSER-SCAMPI zubereitet, einer Spezialitat, die nur in wenigen
Restaurants angeboten wird. Schmecken Sie den Unterschied!

Scampi alla Griglia ¢
GroBgarnelen vom Grill mit 1 Dip hausgemachter Remoulade*,
dazu Reis

Scampi alla Livornese ’ <"
GroBgarnelen mit wiirziger Tomatensauce, dazu Reis

Scampi al Pepe Verde ' “"
GroBgarnelen mit griiner Pfeffer-Sahnesauce, dazu Reis

Scampi al Forno "
Grol3garnelen mit Knoblauch und WeiBweinsauce im Ofen gebacken,
dazu Reis

25,00 €

31,00 €

32,00 €

34,00 €

34,00 €

34,00 €



Dessert & Gelato
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188.

189.

190.

Sorbetto al Limone
Zitroneneis mit Prosecco

Créeme Brilée

Gelato misto
Gemischte Eiscreme!

Tartufo
Truffeleis mit Eierlikor

Cassata alla Siciliana
Sizilianische Eisspezialitat mit kandierten Friichten

Tirami Su?
Aufmunterer - ein italienischer Traum!

Banana Split
Banane mit gemischter Eiscreme’, Sahne und Schokoladensauce

Zabaione
[talienischer Weinschaum mit Marsala aromatisiert

Eiskaffee?
mit Vanilleeiscreme

Lamponi caldi
HeiRe Himbeeren mit Vanilleeiscreme

Panna Cotta
Sahnedessert mit Himbeersauce

Souffle al Cioccolato
Schokoladensouffle mit weichem Kern und einer Kugel Vanilleeis

Profiterol

12,50 €

8,00 €

8,50 €

9,50 €

9,50 €

8,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

9,50 €

8,50 €

9,00 €

9,00 €

Italienische Windbeutel mit Sahnefiillung umhiillt von Mousse au Chocolate

Affogato
Doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

6,50 €



WBevande calde

Espresso? Tasse 3,50¢€
Espresso? Corretto con Grappa Tasse 5,50€
Kaffee? Tasse 4,00 €
Cappuccino? Tasse 4,50¢€
Cappuccino? Principessa mit Amaretto' Tasse 5,00 €
Latte Macchiato? Tasse 5,50¢€
HeiBBer Kakao mit Sahne Tasse 6,00 €
Tee verschiedene Sorten Tasse 4,00 €

Bevandy fredde

Coca-Cola'? 0,21 3,00 € 0,41 5,00 €
Coca-Cola Light"24¢ 0,21 3,00 € 0,41 5,00 €
Fanta'® 0,21 3,00 € 0,41 5,00 €
Rixdorfer Fassbrause 0,21 3,00 € 0,41 5,00 €
Spezi'?° 0,21 3,00 € 0,41 5,00 €
S.Pellegrino italienisches Mineralwasser FI.0,25] 3,50 € FL.O,75] 7,00 €
Apfelsaft 0,21 3,00 €
Apfelschorle Mischgetrink 0,21 3,00 € 0,41 4,50 €
Orangensaft 0,21 3,50 €
Bananennektar 0,2l 3,50 €
Kirschnektar 0,2l 3,50 €
KiBa Bananennektar & Kirschfruchtsaftgetrank 0,2l 3,50 €
Schweppes Tonic Water? 0,21 4,00 €
Schweppes Ginger Ale'” 0,21 4,00 €
Schweppes Bitter Lemon? 0,21 4,00 €

Braumeisters Kraftmalz Malztrunk 0,33l 4,00 €




WBirye

Warsteiner Pils vom Fass 0,31 5,50 € 0,41 6,50 €
Kostritzer Schwarzbier FI.0,33] 5,00 €
Erdinger Wei3bier FI.O,5] 6,50 €

Kristall, Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei

Berliner Weif3e FI.0,33] 5,00 €
mit Schuss rot oder griin'

Bier-Mischgetranke:
Warsteiner alkoholfrei FI.0,33] 5,00 €

Gespritztes 0,31 4,50 € 0,41 5,50 €
Pils mit Fanta'?, Sprite oder Fassbrause'

Grillo "Hauswein" 9,50 € 17,50 € 30,50 €
weiller Qualitatswein aus Sizilien, trocken

0,251 0,51 1,01

Rosato 9,00 € 17,00 € 29,50 €

rosé, trocken

Nero d'Avola "Hauswein" 9,50 € 17,50 € 30,50 €
roter Qualitatswein aus Sizilien, trocken

Lambrusco 8,50 € 16,00 € 29,00 €
roter Perlwein, lieblich



die angebotenen Weine sind auschliesslich 0,75 | Qualitdtsweine

Rotwein

Chianti Classico

Nero d’ Avola "Trovati"
Primitivo di Manduria
Valpolicella Ripasso
Barolo ,Paesi Tuoi”
Montepulciano Caroso
Amarone della Valpalicella
Brunello di Montalcino

Tignanello "Antinori"

Roséwein
Primitivo Rosato

Lugana rosé

WeiBwein

Gavi,Villa Masseria”
Regaleali,Tasca”
Pinot Grigio, Tolloy”
Lugana

Grillo "Trovati"

Frizzantino Perlwein, lieblich

Karaffe 0,251
rot 13,50 €
rot 11,50 €
rot 13,50 €
rot
rot
rot
rot
rot
rot

Karaffe 0,25 |

rosé 13,50 €
rosé 14,50 €

Karaffe 0,25 |

weiB 12,00 €
weiB  12,00€
weil  12,00€
weild 14,50 €
weil  11,50€
weild 9,50 €

Karaffe 0,5 |

26,00 €
21,50 €
26,50 €

Karaffe 0,51

26,00 €
27,50 €

Karaffe 0,5 |

22,50 €
22,50 €
22,50 €
27,50 €
21,50 €
18,50 €

Flasche 0,75 |
38,00 €
29,50 €
38,00 €
46,00 €
80,00 €
52,00 €
85,00 €

115,00 €
245,00 €

Flasche 0,75 |
37,50 €
39,50 €

Flasche 0,75 |
32,00 €
32,00 €
32,00 €
39,50 €
29,50 €
26,50 €
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Malteserkreuz Aquavit 2cl
Wodka Gorbatschow 2cl
Williamsbirne 2cl
Grappa Hausmarke 2cl
Grappa Nardini Riserva 2cl

Bitte fragen Sie nach weiteren Grappa-Sorten!

Jongdrinks

alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,20 | aufgefiillt

Wodka-Lemon? 4cl
Gin-Tonic3 4cl
Bacardi-Cola'? 4cl
Whisky'-Cola'? 4cl
Vecchia Romagna italienischer Brandy 2cl
Rémy Martin Cognac 2cl
Jim Beam Bourbon 2cl
Jack Daniels Tennessee 2cl

Amaretto’ 2cl
Sambuca ‘ 2cl
Limoncello’ 2cl
Baileys Irish Cream'? 2cl
Cynar’ 2cl
Ramazzotti 2cl
Amaro Averna 2cl
Fernet Branca 2cl

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
7,50 €

9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

5,00 €
6,00 €

5,00 €
6,00 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €



Werte Gaste,
wir mochten Sie darauf hinweisen, dass unsere Speisen und Getranke Zusatzstoffe und Allergene
enthalten konnen. Bei diesbeztliglichen Fragen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Allergene:

A: Enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) « B: Enthalt Sellerie oder Sellerieer-
zeugnisse « C: Enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse « D: Enthalt Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse
daraus - E: Enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus « F: Enthalt Sesamsamen oder Sesamerzeugnisse « G: Enthalt
Fisch oder Fischerzeugnisse « H: Enthalt Senf oder Senferzeugnisse - I: Enthalt Schalenfriichte oder deren Erzeug-

nisse « J: Enthalt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) « L: Enthalt Soja oder Sojaerzeugnisse « M: Enthalt
Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse (auch Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazi-
en, Macadamianuss, Queenslandnuss) « N: Enthalt Eier oder Eierzeugnisse « P: Enthalt Schwefeldioxid und Sulfite
« R:Vorderschinken

Zusatzstoffe:
1: Mit Farbstoff « 2: Koffeinhaltig « 3: Chininhaltig « 4: Mit Konservierungsstoff
5: Geschwefelt « 6: Geschwarzt - 7: Posphathaltig

Alle Preise inkl. Bedienung in Euro & MwsSt.



OLIO SCIARROTTA

Olivenoél aus Sizilien
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
KALT GEPRESSTES NATIVES OLIVENOL

Bei uns erhalten Sie reines Olivendl nativ extra
aus ausschlieBlich unbehandelten, sizilianischen
Oliven aus der Region rund um unsere
Herkunftsstadt Palma di Montechiaro.

Wir garantieren |lhnen ein reines und
naturbelassenes Produkt aus Familienproduktion
und freuen uns lhnen unsere Heimat etwas naher
zu bringen.

0,25 Liter € 8,50,-
0,5 Liter € 15,-
1Liter € 26,-
5Liter € 115,-

La Famiglia Sciarrotta winscht Ihnen einen
originalen und urspriinglichen Genuss!

Ristorante Cascina

Berliner Str. 38
13467 Berlin
Telefon: 030 404 77 00

Offnungszeiten
Montag von 15.30 bis 23.00 Uhr
Dienstag von 15.30 bis 23.00 Uhr
Mittwoch Ruhetag
Donnerstag von 15.30 bis 23.00 Uhr
Freitag von 15.30 bis 23.00 Uhr
Samstag, Sonntag und gesetzliche Feiertage von 12.00 bis 23.00 Uhr

Fiir Anldsse auBBerhalb unserer Offnungszeiten sprechen Sie uns gerne an.

www.cascina-berlin.de

1901202694



